Herz-waffeln Grundrezept

Zubereitungszeit: 15 Minuten + ca. 3 Minuten Backzelt/waffel
Ruhezelt: kelne
Grundmenge: & \Watffeln

Zutatew:
o 1250 Butter
e 509 Zucker
o = Eler
o 2509 Welzenmehl Type 405
e 25TL Backpulver
e 200 ml Mileh

Sownstiges:
o Herz-Woffeleisen
o Puderzucker

Zuberettung:
1. Butter und Zucker schaumlig schlagen
2. Nach und nach die Eler unterridiren
2. Abwechselnol Mehl, Backpulver und Mileh hinzufugen und gut watervithren, bis
ein dickflitssiger Telg entstanden ist
4. ca. 2 EL Telg ins heibe Elsen geben wnd wWatfeln goldbravun ausbacken
5. Mit Puderzucker bestivben und divekt servieren

Je nach Geschmack knnen diese auch noch mit 60 g Kakaopulver zu Schoko-waffeln
gewandelt weroen.



